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FALLSTUDIE FOOD

Das Auge isst mit

Man nehme verschiedene Kundenbedürfnisse, den Wunsch nach einer spitzeren Zielgruppenansprache und die  

Erkenntnis, dass im Lebensmittelbereich Spezialisten gefragt sind. 

Voilà – heraus kommt: food factory by fmk. Eine Business Unit, die sich speziell um die Bedürfnisse der Lebensmittel-

branche kümmert. Mit großem Vergnügen denkt und arbeitet in der fmk. food factory ein motiviertes Team mit umfas-

sender Erfahrung im Foodbereich und einem Faible für frische Brötchen, knackige Würste, kross gebratene Filetsteaks, 

Feinkost-Spezialitäten, sahnige Süppchen, würzigen Käse, feinste Convenience-Produkte und alles, was sonst noch  

eine Sünde wert ist. Nachfolgend zeigen wir Ihnen ein paar Beispiele erfolgreicher Rezepte aus unserer Kreativküche. 

Lassen Sie sich unsere kleine Menüauswahl schmecken. Unter www.fmk-foodfactory.de servieren wir Ihnen gerne mehr.  

Unser Full Service umfasst 

Modul 1 Analyse/Markenstrategie
 Marktforschung/Benchmarking, Markenanalyse, Zielgruppenbestimmung,  
 Motivanalyse, Lebensstile etc.

Modul 2 Corporate Identity/Corporate Design 
 Logo, Naming, Geschäftsausstattung, Packaging etc.

Modul 3 Kommunikationsstrategie
 Maßnahmen, Timing, Vertriebswege, Budget etc.

Modul 4 Konzeption und Umsetzung der Maßnahmen
  Media, POS, VKF, Messen/Events, Image- und Produktwerbung, Funk und TV, 

Websites (Konzeption und Realisierung), Apps, Social Media (Einrichtung, 
Pflege und Betreuung Facebook, Twitter, Pinterest, Youtube-Kanäle etc.) 

Modul 5 Search Engine Marketing (SEM)
 Suchmaschinen-Optimierung (SEO), Suchmaschinen-Werbung (SEA), 
 Google Analytics, Google Webmaster Tools

EDEKA Kampagne 
„Wintergrillen“



IM AUFTRAG IHRER EDEKA –
IN GEHEIMER KÄSEMISSON !

EDEKA Südwest Fleisch GmbH · 77656 Offenburg · www.suedwestfleisch.de

IM AUFTRAG IHRER EDEKA – 
In geheimer Mission auf der Suche nach 
Qualität & Frische aus der Region!

WIR LIEBEN UNSER FLEISCH!
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SETZEN SIE AUF DIE PERFEKTE MISCHUNG
Marinaden & Trockengewürze

Marinaden & Trockengewürze
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Das bietet der Metzgerei Club.
Top informiert!
Als Mitglied im Metzgerei Club erhalten Sie die neuesten Informationen, Trends und 
Entwicklungen rund um „Wurst & Fleisch“ regelmäßig und aus allererster Hand – mit 
unserem regelmäßigen Club-Newsletter sowie durch exklusiven Zugriff auf unser 
Internetportal.

Ein Blick hinter die Kulissen!
Sie sind Metzger Ihres Berufs oder Fachverkäuferin aus Leidenschaft und haben sich 
schon immer für alle Aspekte Ihrer Materie interesssiert? Der Metzgerei Club bietet 
Ihnen die Möglichkeit, auch hinter die Kulissen zu blicken – von informativen Besuchen 
ausgesuchter Landwirtschaftsbetriebe bis zu interessanten Exkursionen zu Erzeuger-
gemeinschaften.

Tolle Events und Aktivitäten!
Natürlich bietet der Club auch ein abwechslungsreiches „Rahmenprogramm“ – wie 
gemeinsame Kochevents, Ausfl üge und vieles mehr. 

Willkommen im Club – dem ersten Metzgerei Club der EDEKA Südwest Fleisch GmbH. 
Werden Sie Mitglied und freuen Sie sich über ein tolles und ganz neues Forum für
die Metzger, Fachverkäuferinnen und alle interessierten Mitarbeiter der Metzgerei-
Abteilung. Nutzen Sie die vielen Möglichkeiten, die der Club Ihnen bietet. Denn wer 
auf Dauer erfolgreich in seinem Beruf sein und weiterkommen möchte, muss stets 
umfassend informiert sein, über großes Know-how verfügen, sich regelmäßig austau-
schen können und natürlich viel Spaß an seiner Arbeit haben. 

Und genau das bietet Ihnen der Metzgerei Club. Melden Sie sich heute noch an, wer-
den Sie Mitglied und kommen Sie in den Genuss von vielen tollen Angeboten!

Der Metzgerei Club stellt sich vor.
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Sie möchten mitmachen und zum interessierten Kreis begeisterter Metzger und Fach-
verkäuferinnen im Metzgerei Club gehören? Herzlichen Glückwunsch! Und so einfach 
melden Sie sich an:

Anmelden
Füllen Sie die beiliegende Anmeldekarte vollständig aus und faxen oder schicken Sie 
diese am besten heute noch an uns (falls die Karte fehlt oder Sie weitere benötigen, 
gehen Sie einfach ins Internet – unter www.edeka-metzgereiclub.de fi nden Sie alle 
wichtigen Informationen).

Bestätigen 
Nach Eingang Ihrer Anmeldung erhalten Sie innerhalb weniger Tage eine Bestäti-
gung und Ihren exklusiven Mitgliedsausweis, den Sie einfach wie eine Scheckkarte 
unterzeichnen und am besten immer bei sich tragen. Der Ausweis berechtigt Sie zur 
Teilnahme an sämtlichen Aktivitäten und Angeboten.

Mitmachen
Willkommen im Club. Jetzt sind Sie dabei – und können sich auf alles freuen, was 
kommt! Lassen Sie sich überraschen ... 

So werden Sie Clubmitglied.
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    Spargelzeit ...                     ist Genusszeit.

„Es hat mich nie gestört, dass man mich manchmal mit einem Spargel 
verglichen hat. Denn am Spargel ist der Kopf das Wichtigste“, soll der 
frühere französische Staatspräsident Charles de Gaulle einst gesagt ha-
ben. Dass die Franzosen ein Volk der Feinschmecker sind, ist kein Ge-
heimnis – und dass unsere Kunden dem in nichts nachstehen, ist uns auch 
längst bekannt. Darum wünschen wir Ihnen mit einer ganz besonders 
feinen Kreation aus unserer „Spargelküche“ viel Vergnügen und einen 
genussvollen Start in den Frühling!

Ihr Hans Dietz

Genuss mit Köpfchen.
CREMESUPPE

grüner Spargel

Von „königliches Gemüse“ bis „essba-
res Elfenbein“ – so vielfältig die Ver-
gleiche, so groß ist die Faszination, 
die Spargel immer wieder auf wahre 
Feinschmecker ausübt. Doch leider ist  
die Genusszeit jedes Jahr begrenzt. 
Denn die Spargelernte beginnt Ende 
April und dauert traditionell bis zum 
24. Juni (Johanni) – so hat die Pfl an-
ze ausreichend Regenerationszeit, 
um im folgenden Jahr wieder ihr 
volles Aroma zu entwickeln. Darum 
genießen Sie die Spargelzeit mit den 
köstlichen Kreationen Ihres Meister-
metzgers – wie zum Beispiel diese 
herrlich cremige Suppe.

Zeit für Feinschmecker

Hans Dietz GmbH · 73252 Schopfloch · Schwäbische Alb

www.dietz-wurst.com 

Nach dem Öffnen 2 Tage 
im Kühlschrank haltbar.

Füllgewicht
    500 ml

Mindestens haltbar bis: 
siehe Flaschenboden

Hans Dietz GmbH · 73252 Schopfloch · Schwäbische Alb

www.dietz-wurst.com 

CREMESUPPE
weißer Spargel

Von „königliches Gemüse“ bis „essba-
res Elfenbein“ – so vielfältig die Ver-
gleiche, so groß ist die Faszination, 
die Spargel immer wieder auf wahre 
Feinschmecker ausübt. Doch leider ist  
die Genusszeit jedes Jahr begrenzt. 
Denn die Spargelernte beginnt Ende 
April und dauert traditionell bis zum 
24. Juni (Johanni) – so hat die Pfl an-
ze ausreichend Regenerationszeit, 
um im folgenden Jahr wieder ihr 
volles Aroma zu entwickeln. Darum 
genießen Sie die Spargelzeit mit den 
köstlichen Kreationen Ihres Meister-
metzgers – wie zum Beispiel diese 
herrlich cremige Suppe.

Zeit für Feinschmecker

Nach dem Öffnen 2 Tage 
im Kühlschrank haltbar.

Füllgewicht
    500 ml

Mindestens haltbar bis: 
siehe Flaschenboden
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www.linkedin.com/company/fmk.-werbeagentur-gmbhFacebook “f ” Logo CMYK / .eps Facebook “f ” Logo CMYK / .eps

fmk. werbeagentur gmbh
Einsteinstraße 44
73230 Kirchheim / Teck
Telefon 07021 92009-0
Fax 07021 92009-22
www.fmk-web.de
info@fmk-web.de


